
　　　　　　　　　　　　7月上旬で終了するＣの
　　　　　　　　　　ハウスのトマトは、肥料も水
も切り、樹になっている最後のトマトを収穫するの
みで、現在は通路マットの片づけや、ビニールハウ
　　　　　　　　　　　　　スの周りの草刈りなどをしています。
　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　順次Ａハウスも７月２３日に収穫終
　　　　　　　　　　　　　了予定で、片付けをしていき、来期の
　　　　　　　　　　　　　作付に備えていく予定です。
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現在の糖度 ★★★★☆５～6度 
糖度に少しバラつきがあります

 

 

 

 

 

　庭の古木の枇杷がたわわに熟
してきました。

　まだまだ朝晩肌寒く、半袖の
おしゃれ？がなかなか出来ませ
んが、子どもたちは、田んぼの
おたまじゃくしやカエル、ザリ
ガニなどの生き物を捕るのに夢
中になっています。

　これから夏に
なったら、バッ
タやカブトムシ
を「捕まえて！」
と言うのだろう
な…

親バカトマトは放射能分析を定期的に 検査し、安全性が確認
されております。詳細は下記サイトをご覧ください。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　http://suketoma.com/link/sv.html

　昨年１１月からのオンラインショップのトマ
ト販売も、残すところ１週間となりました。
　そこでオンラインショップでは、販売終了の
７月８日正午まで、最終価格にて販売いたしま
す！

★定価より４kg箱が４００円引き、
　２㎏箱が２００円引きとなっております！
(大きさによっては収穫が終わってしまうおそれ
もございますのでご了承ください)
※ご注文は→http://shop.suketoma.com/へ！

※なお直売所は7月23日のＡハウスの収穫終了日
まで続けております。

今年の梅雨は、これまで
　雨が少なく、時々晴れ
　　間も見えていている
　　ので、雨が苦手なト
　　マトにとっては助　
　　かっています。

　内郷 御台境町の国道４９号バイパスを少し入った所
にある、地元の旬の食材にこだわった完全予約制の
「Hagiフランス料理店」に、先日慰労会も兼ねて、
パートさんたちと行ってきました。

　前菜のジュレやズッキーニのフリッターのソースに、
当農園の親バカトマトを使用してくださったそうです。
　どの料理も、素材の持っている魅力を最大限に引き出
されれていて、とても美味しかったです。
　　　　　　　　　　１日１組限定という、ゆったりと   
                              した雰囲気の中で、非日常的な、  
                                 贅沢なひとときをすごさせてい
　　　　　　　　　　　　ただきました。

◎Hagiフランス料理店 WEB
http://www.hagi-france.com/


	ページ 1

