
 8⽉末に植え付けをし、11⽉に収穫を開始した今期のトマト
も終盤戦にさしかかり、あと1⽉半で収穫終了になります。
 トマトの房の段数は20段を超え、トマトの⽊のつるも7メー
トル以上にのびました。
 現在は収穫終了約1ヶ⽉前に⾏う「⽣⻑点
の芯を⽌める作業」がほぼ終了し、いま実が
ついているものが収穫できれば、今期のトマ
トは終了になります。
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 夏のトマトは暑さで早く熟してしまうため、
⼀番美味しい春先よりは若⼲糖度は下がってき
ています。
 今の時期の完熟したトマトは酸味が控えめな
ので、トマトソースなどの加熱調理に最適です!
� ⻘めのトマトがお好みの⽅は、収穫できます
のでお気軽にお申し出ください。

Vol.119 2022.06月号 今期の親バカトマトの収穫は7月20頃に終了予定です!
（ネット販売や箱の発送は7/9にて終了となります）

毎週⽇曜⽇は定休⽇です

現在の糖度★★★☆☆

▶�式LINE@ 
https://line.me/R/t 
i/p/%40rfy3493u

オンラインショップ
【コロナ�染��策について】助川���売�ではマスク�⽤・レジにビニールの仕切り、�期的な 
�気や���掃を⾏い、お��に��してお買い物ができるよう、�染��策の��をしております。

トマトのご��はこちらへ

https://suket
oma.com/shop/

Yahoo!�は�料
�みの価�と
なっております

Yahoo!店

直売所営業時間
午前9:00〜12:00
午後1:30〜���5:30

★初夏セール始まりました!�10%割引クーポンを使
ってオンラインショップにてお得にお買い物ができ
ます!� �クーポンコード��early-summer-sale2022

★直売所やYahoo!店にても初夏セール開催中です!

　いわき鹿島のショッピングモール エブリア１階

の和菓子屋さん「いわきあられ本舗味覚堂」にて、

助川農園のミニトマト "フラガール" が入った 

"塩トマト大福"が期間限定にて販売されました。

　　試食にいただいたものを早速食べたのですが、

白あんの甘さとフラガールの甘酸っぱさがとても合

っていて美味しかったです

味覚堂さんの塩トマト⼤福

トマト�平均5度 ミニトマト5〜11度

 収穫終了予定は7⽉の半ばすぎの20⽇頃
を予定しております。最後の収穫まで美味
しいトマトを皆さまにお届けできるよう、
⼿⼊れをしていきたいと思っております。

（カート画面にてご入力いだだけます）

　　色々なミニトマトを試した結果「フラガール」が

一番大福と相性が良かったとのことで、助川農園のフ

ラガールを使っていただけることになりました。

　ミニトマトが和スイーツになるなんて、びっくりで

したが、スイーツ感覚で食べられるフラガールの底力

はすごいなと思いました。

 先⽇テレビ番組でも取り上げられていま
したが、⽇本の⽣⾷向けのトマトは実は加
熱調理にも向いているのだそうです。
 ⽣で⾷べるトマトも美味しいですが、炒
めものやスープ、ソースなどでトマトを味
わってみるのもオススメです!
 直売所限定ですが、市場に出荷できない
規格外品のトマトや、完熟しすぎて柔らか
くなってしまった加⼯⽤のトマトなどをお
安く販売しております。発送などもできま
すので、直売所までお問い合わせください!

https://line.me/R/ti/p/%40rfy3493u
https://suketoma.com/shop/

