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お歳暮など冬ギフトのご用命を承っております!
(のしをお付けし簡易包装にて発送いたします)

ご注文は http://shop.suketoma.com/へ！

※ Yahoo!ショップ店もOPENしました!
https://store.shopping.yahoo.co.jp/suketoma/ 

夏頃から始まった農園脇の道路の拡張工事がまだまだ進行中で、車線
規制や大型トラックの出入りなどがあり、直売所にいらっしゃるお客様には
ご迷惑をおかけしております。
道路が完成すると、国道６号と国道２８９号からまっすぐ来れるようになる

ので便利になります。もうしばらくかかりそうなので、ご来店の際はお気を
つけてお越しください。

▶公式LINE@https://line.me/R/ti/p/%40rfy3493u

１２月に入って曇天が続いています。

トマトにとっては寒くても晴れていた方が元気に

なるので管理も楽なのですが、曇りの日が続くと湿

度が高くなりどうしても病気になりやすくハラハラ

してしまいます。

直売所営業時間
午前9:00～12:00
午後1:30～ 4:30
※定休日：日曜日

現在の糖度★★★☆☆ 大玉 約4～5度 ミニ 約6～7度
日照時間が一年で一番少ない時期なので全体的にさっぱりめの

味ですが、酸味がそれほど強くないので生で食べても、お料理に
使っても大丈夫です!
ミニトマトはフラガールの糖度が高いですが、収穫量が増えて

きたフルティカ、プチぷよなども直売所にいらっしゃるお客様の
中には固定のファンがいて人気があります!

それでもしばらく平均気温が高かったので、今年は

トマトの実がいつもより育ちが良く、ずっしりと木に

連なっている光景は中々壮観ですが、地球温暖化の異

常気象の時代、トマト農家として気候変動に対応して

いくのは中々大変です。

トマトの生長点がハウスの天井に届きそうなので、

つるおろしの作業がはじまりました。と同時にトマト

の実に太陽光があたるように摘葉作業をしています。

引き続き病気に気を付けながら手入れをしています。

今年の直売所の営業、オンラインショップの最終発送日は
１２月２８日(土)です。年明けは１月６日（月）より直売所
営業・発送を開始いたします。
注文は随時受付けておりますが、12/29～1/5までは基本的

にお正月休みとさせていただきます。本年もご愛顧ありがと
うございました。来年も引き続きよろしくお願いいたします。

↑摘葉作業

↑つるおろし
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