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トマトの糖度：★★★ ☆☆

大玉トマト 平均５度
ミニトマト ６度～８度
ミニトマトは「ラブリーさ
くら」が糖度があります。

今は、午前中の収穫が終わった後は、誘引してあるクリップ

を外したりする、片付け作業が始まっています。

今年は先にＢのハウスが7月10日頃終了し、22日頃にＡハウ

スとミニトマトの東ハウスが終了の予定です。

今期作付面積が多くなった田んぼから出るモミガラが多くな

るので、先日モミガラ堆肥の置くスペースを増やすため、コン

クリートのたたきを作りました。

終了と同時に来作に向けての環

境づくり・土づくりが始まります。

5月に田植えをした田んぼも夏の日差しを浴
びて青々としてきました。
今年は作付け面積が多いので、お米の

直売を始めます。 みなさまのご要望にお応
えしながらの販売をしていきたいと思ってお
りますので、どうぞよろしくお願いいたします。

お中元など夏ギフトのご用命はお早めに!!
簡易包装・のしをお付けし発送いたします
※ご注文はオンラインショップへ!

http://shop.suketoma.com/

1.トマトのヘタ、シンを取る。

2.少し潰してから弱火で火にかけ、沸騰して

５分したら火を止める。

3.あら熱が取れたらこす。

4.鍋に戻したら２分ぐらい

沸騰させる。

5.あら熱が取れたらレモン汁

を少し振り入れる。

6.冷蔵庫で冷まして出来上がり。

片付け作業が始まりつつあります

＜今後の予定＞
７月10日 Ｂハウス収穫終了・片付け
７月22日 Ａ・ミニトマト東ハウス収穫終了・片付け

片付け終了後順次約１カ月土を休ませます。
８月下旬 Ｂハウス植え付け準備
９月上旬 Ａハウス・ミニトマトハウス植え付け準備
11月上旬 Ｂハウス・ミニトマトハウス収穫開始予定
（販売再開の際はメルマガ等でお知らせいたします！）

「今日は暑いね～」と直売所にい

らっしゃる方が多い、このムシムシし

た梅雨の時期、当農園のトマトももう

すぐ収穫・販売が終了となります。

「おじいちゃん、ザリガニつかまえて！」
と子どもたちがミニトマトを収穫中のおじい
ちゃんにお願いするので、「しょうがない
な」とバケツと網をもってすぐそこの田んぼ
までみんなで出かけたと思ったら、あっと
いう間にザリガニや沢ガニ、どじょう、フナ、
足のはえたオタマジャクシなど沢山とって
きて…子どもたちは大はしゃぎ!
その日一日中、夢中でザリガニたちと、

遊んでいました。※暑くて食欲のない時など、
栄養ドリンク替わりに…
元気になります!
※現在直売所では、トマト
ジュースやソース用のキズ・
割れ等出荷できない規格外ト
マトを格安にて販売しており
ます。ご入用の方はお声がけ
ください。

どじょうっこだの
ふなっこだの♪

http://shop.suketoma.com/

